MENUKORT

Navn

(Dtgvlens

Diner transportable
Odgardsve; 15C - 7800 Skive

Tif.: 97 52 24 15 /mobil: 20 33 24 15

% /

Priser er geldende fra d. 24/3 - 2023 Der tages forbehold for prisendringer.




~

Hermed har vi forngjelsen at fremsende vort

MENUKORT

Min 12. couverter

og tilbyder Dem samtidig

* At klare borddekning og servering, safremt De matte enske dette.

* At give Dem et godt tilbud pé hele festen atholdt i Hem forsamlingshus.
e Priserne pa maden er uden bordpynt og servering.

e Alt service skal afleveres RENGJORT, ind. folie emballage og plastikspande

Af hensyn til indkeb af friske rdvarer m.v. Ma det endelige deltagerantal angives senest

5 dogn for festens aftholdelse.

Betalingsbetingelser: ved varens levering. Kontanter, eller via bankoverforelse. Vi kan ikke
modtage dankort.




Brunch
(min. 15 kuverter)

1 %2 Rundstykke el. hjemmebagt franskbred
2 skiver rugbred

Smer

Roget laks m/asparges

2 skiver rullepolse

2 skiver hamburgryg

2 slags ost

2 sma frikadeller m. redkal

Varm leverpostej med champignon og bacon
Roreg

2 polser

2 skiver bacon

Syltetoj

2 pandekager med ahornsirup

1 lille stykke wienerbread el. kaffekringle

Pris pr. person 165,00 kr.

Q)

o



Suppe

Klar suppe

m/ked- og melboller, guleredder og couvertbred ....................cc..cocoeviiinnn,

Tomatsuppe

m/ cremefraiche 0g couvertbrad ..................cocooeviiiiieiiieeeceeec e

Consome caribaldi

(klar suppe m/ piement, @rter, kedboller og couvertbrad..............................

Flodelegeret aspargessuppe

m/ kadboller 0g couvertbrad..................cocviiuiiiiiiiiieececeieee e

Flodelegeret champingnongsuppe

tilsmagt m/ sherry og couvertbrod ..................ooouiiioee et

Fransk legsuppe

TV OSTEDTGA ... e et ettt et

Italiensk minestronesuppe

TV COUVEIEDTOA .ot

Carrysuppe Mulligatway (flodelegeret)

m/ henseked, rejer, 1is 0g cCOUVErtbrad............ocoooviiieeeieeeeee e

50,-

50,-

50,-

55,-

60,-

50,-

55,-

65,-



10.

11.

12.

13.

14.

15.

Fiske - forretter

Franskbred
m/ fersk roget eller gravad laks og slikasparges.............cccccevvvvveeiiiiieeeseinnnn. 55,-
Rejecocktail
m/ dressing og couvertflutes ..................c.cccooiiiiiii e 60,-

Pa bund af icebergsalat, Laksemousse

1/ rejer, fIUutes O AreSSING..........ccoovveeeieieeeeee e eeeaeeens 95 =
Kold kogt laks
m/ Y &g, butterdejsfuglerede m/ kaviar samt tundressing........................... 60,-

Fersk roget laks rullet m/ slikasparges

pyntet med tomater, hertil serveres flodestuvet spinat.................cccoeeveennn! 60,-
Indbagt laks
m/ spinat og krydderurter, hertil serveres hummersauce................c.............. 70,-

Stegt radspaettefilet fyldt m/ rejer og brocolistuvning
hertil serveres rispilaw og hollandaisesauce.................cccocoeeveeviveeeeeeeeeeeeenn.. 60,-

Lakseroulade pé iceberg m/ rejer og erter
72 &g pyntet m/ krebsehaler og dilddressing og flutes.................cc............... 55,-

Fiskefad: hvidvinsdampet fiskefilet, rejer, erter, asparges
hertil serveres kold fiskesauce og flutes.............ccccoovvoviiiioieeeeeeeeeee, 23,-

> raget orred, eller fersk reget laks pé icebergsalat
garneret m/ rejer, @rter, asparges, kogte &g m/ krebsehaler

hertil serveres kold dilddressing og flutes..............occooveeeeeveeeiieiieeeeeeeeeeeeeeeine. 95 ,-

Stor stegt fiskefilet (varm)

m/ rejer, erter, asparges, varm hummersauce og butterdejssnitte,. ... 55, -
Tunsalat: fad deekket m/ gren salat, herpa tunked

pyntet m/ hakkede @g, tomater, agurker og peberfrugt

hertil serveres kold dressing og couvertflutes ....................ccoeeoeiiviniiniine. 55,-
%> avocado n/ rejefyld

serveres med dressing og flutes...................ccocoooviiiiii i D550
V2 grapefrugt m/ vesterhavsfyld (rejer, muslinger, hummerked og kaviar)
serveres m/ dressing 0g couvertflutes............cooeceovvveiieiieeee e 15 -
Maskeret blomkal

nv rejer, arter, asparges, flutes og dressing..............ccccccooevveviciieieienn. 35,5
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Andre forretter

En stor tartelet med hgns og aspargesstuvning.............ccoceeeveeeerereereeeeeseenennns 50,-
To sma tarteletter med hgns og aspargesstuvning...........ccoceveeveeeecerveevveevenenen. 60,-
En stor tartelet med rejer og aspargesstuvning.........c.cccceeceeeeeeeerevecererenenreenennns 50,-

3 stk. canape
(rejer, fersk raget laks 0g gaseleverposte)) ... eeeeoceeeeeeeeeeeeeee e 65,-

Sukkerglaseret landskinke pd grgn salat
serveres med dressing ‘00 COUVEITIIOTES .......oucusmssssinnssissiosassasasnsassssssissasssssssnsnss 55,-

Pate serveres med grgn salat, dressing og grovbrgd............cccccoevvieieierinnnne. 55,-

Variatos: 1 stk. franskbrgd pyntet med lille tatar
rejer m/ mayonnaise, laks med slikasparges...........ccccoceeeeeeereeeiecieeceeenee 70,-

Honsesalat med couvertbrad 0g SMGF .........cccoeeiivieeieiieee e 55,-
Hgnsesalatfad: fad med gren salat, herpd hgnsekad,
tomater, sgde majs, bgnnespirer og hakkede agurker

serveres med dressing :0g COUVEITRIOTES ... .c.cusawinmmmmumsssmsssmssnasnmssasssisss 55,-

Kyllingefad: kyllingekgd pd icebergsalat
garneret med broccoli, appelsin, valngdder, carrydressing og flutes................ 55,-

Honningmelon med spegeskinke: en bdd af moden honningmelon
garneret med tynde skiver af spegeskinke, hertil flOtes...........ccccoeveviveieiennnes 50,-




Hovedretter

Svinekam m/ sveaer
hertil redkal, svedsker, surt, % fersken m/ gele,
brunede og hvide kartofler samt skysauce.................cccocooveieineiiriceceecenn 135,-

Nakkesteg stegt som vildt
m/ waldorfsalat, surt, sedt, brunede og hvide kartofler samt vildtsauce....... 135, -

Spraengt nakkekam
m/ 3 slags grontsager, hvide kartofler og sauce efter enske........................ 135,-

Spraengt kalkun
m/ 3 slags grentsager, hvide kartofler og sauce efter onske.......................... 145,-

Kogt hamburgerryg
m/ 3 slags grontsager, hvide kartofler og sauce elter onske........................... 135,-

Sukkerglaseret hamburgerryg
m/ 3 slags grontsager, brunede og hvide kartofler
hertil serveres redvinschampignonsauce ................ccccoveevceveeeeeveneeeeeennennee 135,-

Honningglaseret landskinke
m/ flodebagte kartofler, hele ristede champignon,
franske erter, gron salat og dressing...............c.ccoooviiiniieiieeennannnn.n, 140,-

Gammeldags grydestegt oksesteg
m/ tyttebeer, surt, glaserede perlelog, guleredder,
hvide kartofler 0g skysauce................ccccovvviveieiniieneiiiieeeesssseeessesseeens 1905

Tyndstegsfilet eller Kalvefilet
m/ flodebagte kartofler, gron salat, dressing,

ristede champignon og grilltomat.................c..cceeovieiieeiieiieeieeieeeeeiveivinnns 100,=
Kalvefilet
m/ 3 slags greontsager, hvide kartofler, hertil en kraltig skysauce................... 160,-

Helstegt, rosenred oksefilet
m/ gulerodder, ristede champignon, benner, grilltomat,
bagt kartoffel og sauce bearnaise..............ccoceeveveeeiviieeeriieinieeieiieeeeeseiee s 185,-

Helstegt, rosenred oksefilet
m/ gulerodder, ristede champignon, grilltomat, glaserede log,
bagt kartoffel og sauce bearnaise..............coceocevieeeviieeniieinieeieieeeiee s, 185,-

Helstegt rosenred oksemerbrad
m/ ristede champignon, friske asparges m/ bacon, baby carotter,

krydderkartofler, cOZnac SAUCE............cc.ocveeueieeeeeeieeeieeeeeeeeeeeee e eeeeeesnennnenns 220, /



Couvert - hovedretter

1. Karbonade med redkal, surt, hvide kartofler og skysauce ..........ccccoceeeennenn. 110,-
2. Karbonade med hvide kartofler, stuvede erter og guleredder ................... 110,-
3.  Svinekotelet med redkal, surt, hvide kartofler og skysauce ........................ 110,-
4.  Svinekotelet med ristede champignon, ananas, ris og fladecarrysauce ........ 120,-

5. Moerbradbeuf med champignon,
log, surt, hvide kartofler og skysauce ..........ccccccoeeiiiiniiiiiiiieniiinieieieeeeneen.. 145 -

6.  Wienerschnitzel med erter, brasede kartofler og smersauce ...................... 145,-

7.  Praterschnitzel med champignon ala creme & smerkogte persillekartofler.. 145,-

8.  Dansk bef med log, redbeder, hvide kartofler og skysauce ..........cc........... 110,-
9.  Engelsk beuf med blade log, surt, hvide kartofler og smersauce ................ 175,-
10. Fransk beuf med persillesmeor, .........ccooovuiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeee e 185,~

2 slags friske grontsager. grilltomat, ristede champignon og bagt kartoffel
11. Peberbeuf med gron salat, flutes, bagt kartoffel og fladecognacsauce ....... 190,-

12. Tournedos: oksemerbrad med majs, carotter, grilltomat,
ristede champignon, bagt kartoffel og sauce bearnaise................c..ccoceveunnnnn.. 235,-




10

11

14

16

17

Desserter
Citronfromage med flBdeskUm ..o, 50,-
Appelsinfromage med flgdeskum.............ccooveiriiiiieiei e, 50,-
Ananasfromage med flBdeSKUM............o.ooiviioiiecieeee e 50,-
Agte romfromage med KirSebDaRISAUCE.........ccuimisusiissssmsssssssssmsessussranssssssssssansrsss 55,-
Flgderand med KirsebeelSalce ...ouwimmmmismmmmmsmsisiissmimmssusnioss 50,-
Flgderand med frugter og fladeskum............ccooveiiiiiciiiciiiceeceee 55,-
Is med frugter og fIBdeSKUM ............ocooviuiieeeeeeecee e 55,-
Is med paerer 0g ChoKoladeSaUCE .........coveiieveieiieiieiciceeet e 55,-
Mandelrand med. is 00 TTUODUIE uremsm i s s 60,-
Y2 anahas med is; frugtkad o0 TIGdesKUM . ......cmssmmssmmmswsesmssremssvims 75,-

Stgvlens isdessert: vanilieislagkage, heri blandes hakket chokolade
og hakkede ngdder. Lagkagen er betrukket med marcipan og

pyntet m/ fladeskum samt drstidens frugter.........cooooeeveveeiveeveceeeeeeeeeees 60,-
Frugter naturel med rdcreme, pyntet med ngdder...........c.cccoooovvvvivicivcicrcienne, 60,-
Marengsbund med nougatis, pyntet med hindbaerpure.......ccccccooveveieeiiinrennne 60,-
HeRRIGREIon THEdl BOIGE ..occvmmmssoersmsmmmansmerssaremme s resssmsssasaes 60,-
Varm frugtteerte med fledeskum og cremefraiche ............ccccoviiiiiiiiiiieeeennn. 60,-
Risa la ,mande med KirseDaISAUCE............cccocoiereierueierieieieieieie e 60,-
Neddekury med vaniljels 0 Daer.....inamsmssnmmmmsmssssisiioas 65,-
Fragiliteroulade m/ vaniljeis, fladeskum, ristede mandler og hindbaerpure...... 60,-
2 stk. pandekager, hertil serveres syltetdj 0g iS. ......cccovevivvviirinnniccce, 65,-
Dessert ta selv bord, 5 forskellige slags, min 30 couverter..........ccccceoeerrurunneen. 75,-
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10.

11.

12

13.

Nat - menu

3 stk. frikadeller med kold kartoffelsalat....................cccooveeiviii e,

3 stk. frikadeller med varm kartoffelsalat.....................cc..ccooooiniiiiii,
3 stk. frikadeller med stuvede hvidKal...............cccocoooiiviiiiiiieceieee,
Roastbeef med kold kartoffelsalat....................cccoovoiiiii e
Hjemmebagte boller med péleg og 0t (3 StK.)...ooooeeieeeoeeeeeeeeeee e
Polsebraedt med grovbred (4 slags pélaeg og pate).............cooovoveeeoeon,

Ta ,selv bord med rugbrod og hjemmebagte boller,
3 slags palaeg, ostog marmelade .................ooooooviiiiiiiiiie e

Ta ,selv bord med grovbred, 4 slags paleg, varm leverpostej
m/ champignon, frikadeller med redkal og en slags ost.........................

Kyllingetaerte med pastasalat................cc.ocooooouiieeeeoiiie e,
Biksemad med spejleeg, rodbeder og rugbrad................c..coooociiiiiieee
Polser, brod, hot-dogs med diverse tilbehor ...................cocooviieivveiii.
PIZZA ...ttt

Suppe elter onske - se venligst under suppe pa side 2.

SEh
55,-
55,-
35,-
50,-

55,-

55,-



Anretninger

som sammenseettes efter Deres gnske. Priserne er uden brgd og smar

Min. 12 couverter

01. Marinerede sild med Carrysalat ............ccooiiiiiiiiii e e 25,-
02. Marinerede sild med pillekartofler og carrymayonnaise ..........cccoccevee ceviiveninnnnns 25,-
03. Sherrysild med CarrySalat ..........ccuiiiiiiiiiiie s e 25,-
04. Makrel i tomat med mayonnaise 0g CIrON .........ccccuvviiiieiiiieiiie e e 10,-
05. Tun naturel med MayonnaiSe 0Qg CItFON .......cccivveiiieeiiieiieee e e sree e e e e sreae s 20, -
06. Tunsalat med dressing 0g FIULES .........coviiiiiiiiei i 50,-
07. RAGEE Al MEU FBIERY ...ttt ettt ete st et 45, -
08. ZEG MEA TEJET ... uiiieeeiiiieeeieee e ettt e ettt e et e e et ee e e srbe et e s et b e e e et e e e s st e e e e annn s 30,-
09. Fersk raget laks med aspargesSnitter .........coooiiiiiiiiiie e 40, -
10. Gravad laks med SENNEPSAIESSING ....vveeivvieiiieeiiieiiie e e siee e see e areeenree e 40, -
Palegsfad

11. Hamburgerryg med italiensk salat. ..........ccccooieiiiiiiiei e 20, -
12. Rullep@lse Med SKY 0Q 180 ....ccveiiiiiieiieiieie e 20, -
13. Saltkgd med hgvlet peberrod 0g 1agringe ........coooveiiiiiiiii i 25, -
14. Roastbeef med remulade, stegte lag og agurkesalat .............cccccooeeviiiieeiiiine e, 30,-
15. BayonnesKinke MEd FBIEY .....cc.vvieiiiiie ettt s e e e e sraa e e enaee e 25, -
16. Sukkerglaseret landskinke med gran salat .............cccoveeiiiiiieiis v 40,-
Lune retter

17. Stegt fiskefilet med remoulade 0g CItroN ..........occveiiiiiiiiiiii e e 35,-
18. Stegt fiskefilet Med rEJESAUCE. .........ieiiiiiiieciie e s 35,-
19. Hjemmelavet medister med radkal ............cc.cooieiviiiiiciiiciecees e, 25,-
20. Hjemmelavet frikadelle med kartoffelsalat .............ccccooviiiieiiiiiiiis e 40,-
21. Hjemmelavet medister Med rgdKal ..........cc.ceoviiiiiieieiiee e s 25,-
22. Tartelet med NGNS 0 @SPAIGES .....eeiuerrieieeiieeitieaie ettt ettt beesree e aneas 30,-
23. Tartelet med skinke, a&rter og guler@dder ...........ccoovvieeiiiii i e 30,-
24. 1/4 rgget Kyling med drueagUrKer .........cc.oeeiiiiiiiiiiie s e 45,-
25. Y2 rgget kylling med kold fladepeberrod ..........cccoovviiiiiiiiiiie . 60,-
26. %2 rgget kylling med gran salat 0g dreSSiNg ......o.cveevveiiieiieiii e 65,-
27 . SKINKE/POITELBEITE ...vieieiie ettt ettt et e e st e e e b e e enneeenes 45, -

11k



Anretninger

28. Mgrbradbeuf med champignon eller 18g 0g SUt .........ccoveeiiiiii i,

29. Mgrbradbeuf med champignon a 1a Creme ...........ocooeiiiiiie i e

30. Mgrbradbeuf med champignon og lgg, bagt kartoffel og sauce bearnaise .............

31. Lille svinekotelet med rgdkal

32. 2 stk. frokostkoteletter i fad Med 1GSE 1S ...oceveeeeeiee e



33.

34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41.
42.

43.
44.
45.
46.
47.

13

Anretninger

lille engelsk beuf med log,

bagt kartoffel, gron salat og sauce bearnaise.............c.cccoeeeeeeeieiceccecceeeee. 95,-
Raget revelsben med redkal eller drueagurker ....................ccooeiiiiiiieeeeins
Svinekam med redkal og svedsKer............c.coooveiiieveiieiieneieeeeeesennnns 40,
Ribbensteg med radKal 0 SUIt...........cceciiiiiiiiiiiiiec e 35,-
Hjemmelavet leverpostej med champignon og bacon ...............ccccceveevvevennenn. 30,-
Forloren skilpadde med ag og flutes..............ccccoooeevevviviicceiieceeceieecceieeeeen, 110,-
Skipperlabskovs med persille og rugbrod.................ccccooviiiieiiiieeee 110,-
Beuf-stroganoff med kartoffelmos eller lose ris................cc.cccooeevvvviceneccnrecnnnn 110,-
PariSerbof ...........ccocoiviiicecii e neene s 1 10m

SHErNESKUA ..........ovvieviiiiieeeceeceeeeeeeeee e saeeenesenesnesnnnsneenns 11047

Oste/is

Hytteostelagkage .........co.ooiiiiiiiiiceicc e 3D 57
Ostelagkage med Kirseb@®r ..............ccooooveeviiieiiieiiiicecieeeecee e 40,-
3 slags ost med grovkiks Og druer..............ccceeeevviviviieiiie v 90,
Osteanretning med druer og chokolade .................cccoooeviieciiiieiceeececeeen. 15,-
Couvert isdessert 50,-




Firmareceptioner

Ved arrangementer pa min. 50 couverter - RING og fa et godt tilbud pa nedenstdende:

L.

Varm honningglaseret skinke og varm tyndsteg med salatbord.
Hjemmelavet frikadeller med kartoffelsalat.
3 slags ost med kiks, druer, chokolade og frugter

Fersk roget laks pa icebergsalat, garneret med rejer, @rter, asparges,
dilddressing og couvertflOtes.

Varm honningglaseret skinke og varm tyndsteg med salatbord.
Hjemmelavede frikadeller med flede kartofler

3 slags ost med kiks, druer, chokolade og frugter

Marinerede sild med carrysalat.
Skipperlabskovs med redbeder og rugbred eller
forloren skilpadde med butterdej og ag.

3 slags ost med kiks og druer, hytteostlagkage.

Marinerede sild med carrysalat. Sherrysild med carrysalat.
Gule arter med polse, fleesk, kartofler og redbeder.
3 slags ost med kiks og druer.

3 slags teerter (f.eks. grontsagstaerte, kyllingeteerte,
skaldyrsteaerte, porre/skinketaerte)

Ta’selvbord bestdende af: 5 slags palaeg (rullepolse, skinke,
oksebryst, roastbeef og spegepolse). Frikadeller med rodkal.
Varm leverpostej med champignon og bacon.

3 slags ost med kiks og druer.
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Menuforslag

>>Ta selvbord<<<

min. 15 couverter

Vealg en forret blandt:

Kyllingefad: Kyllingeked pa icebergsalat med broccoli, appelsin, valnedder,
carrydressing og flutes.

Laksefad: Skiver af fersk roget laks pa icebergsalat, garneret med rejer,
asparges, rter, 2 ®g, dressing og flutes.

Tunmousse: m/ rejer, arter, pyntet med ag og citron, hertil dressing og flutes.

Samt 3 slags ked til hovedret af fglgende udvalg:

Sprangt kalkunbryst

Marineret kalkun

l.  Honningglaseret skinke
2 Skinkesteg

3 Kalvefilet

4 Tyndstegsfilet

5 Indbagt svinemerbrad
6 Sprangt nakke

7

8

9

Hjemmelavede frikadeller

10 Marineret kyllingebryst

1.  Ribbensteg

2. Svinekam med ost og skinke
B. Lammekolle

14  Pandekager med oksefyld

Hertil serveres fladekartofler, salat og dressing

(over 50 personer, salatbord)

Og som dessert kan valges blandt:

l. 3 slags oste med kiks og druer.

2 Lun pereterte med creme fraiche og fladeskum.
3 Ostelagkage pyntet med frugter.

4 Frugtterte med creme fraiche og fladeskum.

Velg 1 af forret, 3 slags kod til hovedret, samt 1 slags dessert

Pris pr. couvert 260,-



Til Deres notater

l Stavlens

Diner transportable

Odgardsvej 15C-D - 7800 Skive

\ TIf.: 97 52 24 15 /




